HOT & FRESH

Chafing Dishes W
Mf

Best Practice

Empfehlung:

=  Maximalen Wasserstand einhalten
Bitte Markierung beachten!

= Wassereinfiilltemperatur: 70° - 80°C
» Optimale/maximale Wassertemperatur 80°C

» Minimale/Optimale Speiseneinfiilltemperatur
von 80°-85°C erforderlich

=  Temperatureinstellung Induktion: 80°C

= Regelbares Heizelement (06.3286.6046):
o CD GN 2/3 und rund: Stufe 1, max. auf
(\.;;—; Stufe 2 einstellen

o CD GN 1/1: Stufe3, max. Stufe 4

= Plug & Play Heizelement (55.0095.6044) fiir CD
GN 2/3 und rund

o Temperatur ca. 80°C
o Regulierung nicht erforderlich
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Bei Verwendung von Brennstoff-Dosen
(Sterno/ Gel)
o CD GN 2/3 und rund: Eine Dose ist
ausreichend!
o CDGN 1/1: 2 Dosen verwenden
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Um eine optimale Feuchtigkeit zu erhalten, empfehlen wir unseren 2-teiligen Porzellan-
Einsatz mit einer trocken und einer feuchten Speise zu verwenden.

Bei Gebrauch ohne Speiseneinsatz den Deckel ge6ffnet halten, um eine tibermaBige
Kondenswasserbildung zu vermeiden.

Um ein Rutschen des Chafing Dishes, auf bestimmten Oberflachen zu vermeiden, empfehlen
wir das Unterlegen einer temperaturbestandigen Silikonmatte (z.B.: Art.Nr.. 58.4621.6017).
Diese einfach auf die BedarfsgréBe zuschneiden.

Dies ist nur eine Empfehlung. Bitte beachten Sie auch die Warn- und Sicherheitshinweise in der Betriebsanleitung.
Zum Download unter: https://www.wmf.com/wmf-hotel/de/chafing-dish-basic-rund-hot-fresh.html
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